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Lehrperson 

Schule

Ort, Datum

Alle mitgebrachten Gegenstände und Lebensmittel werden 

von der Kursleitung mitgenommen.

Abflüsse sind sauber und Stöpsel ist im Behälter.

Herdplatten sind sauber gereinigt.

Backofen ist innen und aussen sauber gereinigt. Backbleche 

sind sauber und eingeräumt.

Tische sind sauber.

Alle Kästen und Schubladen sind geschlossen.

Ausserschulische Belegung von Schulküchen

ABNAHMEPROTOKOLL

Name des Kursleiters / der Kursleiterin

Geschirr und Inventar sind vollständig und eingeräumt.

Kombinationsoberfläche ist gründlich gereinigt.

Beanstandungen des Amtes für Lebensmittelkontrolle und daraus 

entstehende Kosten gehen zu Lasten der Kursleitung bzw. des Veranstalters.

Telefon

Abfall ist entsorgt.

Fussboden ist feucht gewischt und trocken.

Der Hauptschalter ist ausgeschaltet (nach Ende des Spülvorgangs).

Küche ist gut gelüftet und alle Fenster sind geschlossen.

Alle Lichter werden gelöscht.

KursleitungAufgaben

Geschirr ist abgewaschen. (Geschirrspüler kann genutzt werden.)

Spezielle Abfälle wie Dosen, Glas etc. werden durch die 

Kursleiterin / den Kursleiter entsorgt.

Alle Tische und Stühle sind am richtigen Ort.

Wandtafel ist gereinigt.

Tischsets sind sauber und trocken eingeräumt.

Fenstersims und Fensterrahmen sind sauber.

Unterschrift Kursleitung

Unterschrift Schulleitung
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